SAIBA MAIS SOBRE NOSSOS
SERVICOS

Pag.1del

Descricao de Servico: Programa de Treinamento e Capacita¢ao
Industrial

Objetivo Geral

Capacitar a equipe operacional, técnica e de gestao na garantia da seguranca dos alimentos,
conformidade regulatdria e otimizagao de processos produtivos através de treinamentos
tedricos e praticos integrados.

Treinamento e Capacitacao da Equipe

Treinamento em Higiene para Manipuladores: Curso tedrico e pratico abordando
microbiologia bdsica, contaminacao cruzada, habitos de higiene e armazenamento
adequado.

Treinamento de Boas Praticas de Fabrica¢ao: Foco em conformidade sanitaria,
higiene e padroniza¢ao de processos.

Treinamento de Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC / HACCP):
Foco na prevencao de riscos e seguranca do produto final.

Entrega de certificados: Emissdao de comprovantes de participacao validos para a
fiscalizacao sanitaria.

Treinamento em Exceléncia Operacional: Foco na reducao de desperdicios, aumento
da eficiéncia e cultura de melhoria continua.

Entregdveis e Beneficios

Certificagao: Emissao de certificados individuais de participacao e conclusao.

Relatério Final: Documento consolidado com o desempenho do grupo e sugestdes de
melhorias observadas nas praticas de campo.

Conformidade: Atendimento aos requisitos de auditorias de clientes e 6rgaos
fiscalizadores.

Eficiéncia: Reducao imediata de quebras de processo, retrabalhos e desperdicio de
matéria-prima.




