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Descricao do Servico: Desenvolvimento e Adequac¢ao de
Rotulagem de Alimentos

O servico de desenvolvimento de rotulagem de alimentos consiste na criacao, revisao e
adequacao técnica de todas as informacdes obrigatérias que constam na embalagem de um
produto alimenticio. Alinhando conformidade legal a estratégia de marketing, este servico
garante que sua marca atenda rigorosamente as normas vigentes da Anvisa (RDC n2
429/2020 e IN n2 75/2020) e do MAPA, eliminando riscos de san¢des, multas ou
recolhimento de produtos (recalls).

Objetivos do Servico

« Seguranga Juridica: Proteger a empresa contra penalidades dos érgaos fiscalizadores
e 6rgaos de defesa do consumidor (Procon).

« Transparéncia e Confianga: Transmitir clareza ao consumidor final sobre os
componentes, alergénicos e valores nutricionais do alimento.

« Competitividade de Mercado: Destacar os diferenciais do produto (claims como
"reduzido em gorduras totais", "fonte de fibras" e “reduzido em sddio”) de forma
legalmente permitida.

Etapas do Escopo Técnico
1. Auditoria e Anadlise da Formulagao

« Avaliacdo detalhada da receita, ingredientes, aditivos alimentares e coadjuvantes de
tecnologia.

« Verificacao dos limites maximos permitidos por categoria de produto.

2. Elaborac¢ao da Tabela Nutricional (Padrdao Anvisa)
o Caélculo dos nutrientes obrigatérios por 100g (ou 100ml) e por porcao recomendada.
« Formatacao visual exata da tabela conforme os modelos oficiais da legislagao atual.

3. Avaliagdao da Rotulagem Nutricional Frontal (FOP)
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« Andlise técnica para determinar se o produto exige o selo de "Alto em" (agucar
adicionado, gordura saturada ou sédio).

« Orientacao para redesign ou reformulacdo caso o cliente queira evitar a aplicacao do
selo frontal.

4. Estruturagao dos Dizeres Obrigatorios e Alertas
« Organizacao da lista de ingredientes em ordem decrescente de peso.
« Declaracao compulséria de Alergénicos, Gluten, Lactose, transgénicos e corantes.

« Definicdo de instrucdes de conservacao, modo de preparo, identificacao de lote e
prazos de validade.

5. Validagao de Alegag¢6es Nutricionais (Claims)

« Andlise de conformidade para o uso de termos comerciais (ex: "integral", "light", "rico
em vitaminas").

Entregdveis do Projeto

« Dossié Técnico de Rotulagem: Documento contendo todos os textos legais prontos
para copia e colagem.

« Arquivo Digital da Tabela Nutricional: Imagem de alta resolu¢ao da tabela.

« Guia de Aplicagdao de Design: Relatério técnico com as regras de tamanho de letra,
contraste e posicionamento exigidos pela lei para orientar o seu designer grafico.




