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Descrição do Serviço: Desenvolvimento e Adequação de 
Rotulagem de Alimentos 
O serviço de desenvolvimento de rotulagem de alimentos consiste na criação, revisão e 
adequação técnica de todas as informações obrigatórias que constam na embalagem de um 
produto alimenơcio. Alinhando conformidade legal à estratégia de markeƟng, este serviço 
garante que sua marca atenda rigorosamente às normas vigentes da Anvisa (RDC nº 
429/2020 e IN nº 75/2020) e do MAPA, eliminando riscos de sanções, multas ou 
recolhimento de produtos (recalls). 

 

ObjeƟvos do Serviço 

 Segurança Jurídica: Proteger a empresa contra penalidades dos órgãos fiscalizadores 
e órgãos de defesa do consumidor (Procon). 

 Transparência e Confiança: TransmiƟr clareza ao consumidor final sobre os 
componentes, alergênicos e valores nutricionais do alimento. 

 CompeƟƟvidade de Mercado: Destacar os diferenciais do produto (claims como 
"reduzido em gorduras totais", "fonte de fibras" e “reduzido em sódio”) de forma 
legalmente permiƟda. 

 

Etapas do Escopo Técnico 

1. Auditoria e Análise da Formulação 

 Avaliação detalhada da receita, ingredientes, adiƟvos alimentares e coadjuvantes de 
tecnologia. 

 Verificação dos limites máximos permiƟdos por categoria de produto. 

2. Elaboração da Tabela Nutricional (Padrão Anvisa) 

 Cálculo dos nutrientes obrigatórios por 100g (ou 100ml) e por porção recomendada. 

 Formatação visual exata da tabela conforme os modelos oficiais da legislação atual. 

3. Avaliação da Rotulagem Nutricional Frontal (FOP) 
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 Análise técnica para determinar se o produto exige o selo de "Alto em" (açúcar 
adicionado, gordura saturada ou sódio). 

 Orientação para redesign ou reformulação caso o cliente queira evitar a aplicação do 
selo frontal. 

4. Estruturação dos Dizeres Obrigatórios e Alertas 

 Organização da lista de ingredientes em ordem decrescente de peso. 

 Declaração compulsória de Alergênicos, Glúten, Lactose, transgênicos e corantes. 

 Definição de instruções de conservação, modo de preparo, idenƟficação de lote e 
prazos de validade. 

5. Validação de Alegações Nutricionais (Claims) 

 Análise de conformidade para o uso de termos comerciais (ex: "integral", "light", "rico 
em vitaminas"). 

 

Entregáveis do Projeto 

 Dossiê Técnico de Rotulagem: Documento contendo todos os textos legais prontos 
para cópia e colagem. 

 Arquivo Digital da Tabela Nutricional: Imagem de alta resolução da tabela. 

 Guia de Aplicação de Design: Relatório técnico com as regras de tamanho de letra, 
contraste e posicionamento exigidos pela lei para orientar o seu designer gráfico. 


